
Camminata enogastronomica
di circa 6 Km, tra le vigne,

ai piedi del Monte Canto sull’Adda

Sabato 4 e Domenica 5
settembre 2021

CANTINE
APERTE

In collaborazione con Pro Loco e con il patrocinio
AIS BERGAMO (Associazione Italiana Sommelier)

e del Comune di Villa d’Adda,
vi presentiamo:

Servizio vini curato da Sommelier Ais,
Delegazione di Bergamo

a Villa d’Addaa Villa d’Adda
2ª edizione



Cantina Val-Trighe
La Cantina Val-TrigheLa Cantina Val-Trighe
nasce con l’idea di produrrenasce con l’idea di produrre
buon vino con tecniche modernebuon vino con tecniche moderne
per ritrovare i sapori di una volta.per ritrovare i sapori di una volta.

MERLOT 2020
INCROCIO TERZI 2020
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La Rossera
È da generazioni che l’azienda agricola La Rossera È da generazioni che l’azienda agricola La Rossera 
produce vini con passione e cura per i dettagli. Nel produce vini con passione e cura per i dettagli. Nel 
completo rispetto per la natura e per l’uomo, agendo completo rispetto per la natura e per l’uomo, agendo 
responsabilmente sulle piante nei vigneti e in cantina, responsabilmente sulle piante nei vigneti e in cantina, 
unendo la tradizione allo stare al passo con nuove unendo la tradizione allo stare al passo con nuove 
tecniche per ottenere risultati sempre migliori.tecniche per ottenere risultati sempre migliori.

CABERNET SAUVIGNON 2019
INCROCIO MANZONI 2020
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Possibilità
di acquisto vino in bottiglia
presso la cantina o il punto
di partenza (La Rossera)



Agricola
La Cà

Claudio e Silvia portano avanti con molta passione l’attività Claudio e Silvia portano avanti con molta passione l’attività 
iniziata quasi un secolo fa dal nonno e, successivamente, iniziata quasi un secolo fa dal nonno e, successivamente, 
dalla famiglia di Claudio. Adottano moderne tecniche di dalla famiglia di Claudio. Adottano moderne tecniche di 
coltivazione e vinifi cazione, migliorando sempre più la coltivazione e vinifi cazione, migliorando sempre più la 
qualità del loro vino, e dedicano molta attenzione ai gusti qualità del loro vino, e dedicano molta attenzione ai gusti 
dei nuovi consumatori senza perder di vista la tradizione.dei nuovi consumatori senza perder di vista la tradizione.

RUBINIO 2018 (uve miste)
VILLANO SUPERIORE 2017 (Barbera e Merlot)
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Az. Agricola
Tassodine

Situato a 600 metri di quota, un vigneto totalmente Situato a 600 metri di quota, un vigneto totalmente 
biologico, produce uve di Pinot nero e Merlot che biologico, produce uve di Pinot nero e Merlot che 
danno vita a vini pregiati. L’esposizione e la cura danno vita a vini pregiati. L’esposizione e la cura 
nella vinifi cazione in purezza fanno sì che siano vini nella vinifi cazione in purezza fanno sì che siano vini 
riconosciuti tra le eccellenze italiane.riconosciuti tra le eccellenze italiane.

PINOT NERO 2018
MERLOT 2019
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Cascina
Rigurida

In un antico cascinale del ‘500 recuperato, si trova In un antico cascinale del ‘500 recuperato, si trova 
l’azienda agrituristica Cascina Rigurida. Circondata l’azienda agrituristica Cascina Rigurida. Circondata 
dal suo vigneto completamente esposto a sud e con dal suo vigneto completamente esposto a sud e con 
un terreno argilloso, che danno un proprio carattere ai un terreno argilloso, che danno un proprio carattere ai 
vini prodotti.vini prodotti.

MOSCATO GIALLO 2020
INCROCIO TERZI 2019
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Mappa del percorsoMappa del percorso
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Mappa del percorsoMappa del percorso
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PIATTO DI FORMAGGI DI CAPRA 5 €
“Siro”

presso La Rossera 

CESTINO PIC NIC 6 €

RISO FREDDO 5 € 
“Il Ricordo”

presso Cantina Val-Trighe

PENNETTE PORCINI E SALSICCIA
8 €

“Il Covo dell’Artista”
presso Agricola La Cà

TRIS DI FRITTI 5 €
(arancina, crocchette della casa, panzerotto)

FRITTO DI PESCE 7 €
(calamari e gamberetti)

PATATINE FRITTE 3 € 
“Adda Village”
presso Tassodine

“POTA PIG” 5 €
(pane e salamella di produzione propria)

presso “Cascina Rigurida”

Piatti che potrete degustare:



Si consiglia abbigliamento comodo
per presenza di alcuni tratti

di strada sconnessa

Si raccomanda di
attenersi scrupolosamente

alle direttive anti-Covid
che troverete alla partenza

e presso i punti di degustazione
e alle indicazioni di sicurezza

poste lungo il percorso.

SABATO
partenza dalle ore 10 alle 16

DOMENICA
partenza dalle 10 alle 14

PUNTO DI PARTENZA
Azienda Agricola La Rossera
Via Rossera, 1 - Villa d’Adda (Bg)

Possibilità di utilizzare
parcheggi limitrofi (vedi mappa)



TICKET 25 €
5 cantine per un totale di

10  degustazioni
comprensivo di:

Calice e tasca porta bicchieri
personalizzata.

Degustazione con sommelier di 2 vini
con stuzzichino per ogni cantina.

Possibile PRENOTAZIONE ONLINE
con pagamento tramite PayPal 
sul sito Pro Loco:
www.prolocovilladadda.it

Oppure ISCRIZIONE presso il negozio
“CAMPOBASE” via Don Bolgeni, 3
24030 Carvico (Bg).

In caso di annullamento dell’evento
si provvederà al rimborso del ticket.

Per info, contattare:

Pro Loco Villa d’Adda (dopo le ore 20)
+39 349 3123350
+39 335 5332715 Beppe - Tassodine

+39 340 7051361 Silvia - Agricola La Cà

Chiusura iscrizioni 31 Agosto 2021

Con la
collaborazione
di:

C O M U N I TÀ  I S O L A    BERGAMASCA
®


