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*LE VETRINE DI SARNICO~

BG-BS DUE CALICI CHE SIINCONTRANO

Sarnico - Sabato e Domenicao

é/7 Maggio 2023
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Provincia
* di Bergamo

INFO SARNICOM: 351 659 2259 - SEGUICI SU ﬂ

PROGRAMMA

Patrocini: Provincia di Bergamo, Comune di Sarnico, Consorzio Tutela del Franciacorta, Slow Food - Condotta Valli Orobiche

SABATO 6 MAGGIO 2023 (dalle 15.30 alle 22.00)

ORE 16.00 INAUGURAZIONE MANIFESTAZIONE

MOSTRA MERCATO DEL VINO CON DEGUSTAZIONI GUIDATE

Negli appositi stand dislocati nelle Piazze Umberto | e Oliva Besenzoni e Centro
Storico a cura delle aziende vitivinicole presenti. Agli assaggi si accede previo
acquisto del ticket degustazione presso lo Stand dell’Organizzazione (0 in
prevendita - tel. 3516592259) al costo di € 15.00 (calice e sacca inclusi). | primi
500 “degustatori” riceveranno la sacca porta calice dell’evento peréonalizzata
con il logo della “Mostra d’Arte”. '

MOSTRA FOTOGRAFICA PERSONALE DI SILVANO MARINI - PINACOTECA

ORE 17.30 - MASTERCLASS FRANCIACORTA F '
ORE 19.00 - LABORATORI SLOW FOOD Euro 10,00 Franciacorta

DOMENICA 7 MAGGIO 2023 (dalle 10.00 alle 20.00)

MOSTRA MERCATO DEL VINO CON DEGUSTAZIONI GUIDATE

MOSTRA FOTOGRAFICA PERSONALE DI SILVANO MARINI

CONCORSO TAGLIO BORDOLESE

ESPOSIZIONE FOTOGRAFIE IN CONCORSO CON VOTAZIONE DEL PUBBLICO

ORE 11.00 - MASTERCLASS FRANCIACORTA F

ORE 12.00 - LABORATORI SLOW FOOD Euro 10,00 Frandlacerts
ORE 18.30 - PREMIAZIONI CONCORSO TAGLIO BORDOLESE

ORE 18.30 - PREMIAZIONI CONCORSO FOTOGRAFICO

BG-BS DUE CALICI CHE SI INCONTRANO

@ LABORATORI DEL GUSTO SLOW FOOD EURO 10,00

Slow Food" il . 3 5
wiosies (i cui ricavato andra al Progetto Educativo “ll Piacere Del Vino”

dell’lstituto Alberghiero Serafino Riva di Sarnico)

1° Polenta con Mais Rostrato di Rovetta con formaggi a pasta semi cotta:
Formai de Munt, Bagoss e Silter, accompagnato da un Rosso della
Bergamasca

2° QOrologio di formaggi con:

— Erborinato di capra, Strachitunt, Stracchino all’Antica delle Valli
Orobiche, Salame macelleria Betti

— Stracchino Lombardo, Taleggio Bresciano, Fatuli, Salame di Montisola
accompagnati da Franciacorta Brut.

DEGUSTAZIONI NEGLI STAND DI OLTRE 35 PRODUTTORI PROVENIENTI DALLE
PROVINCE DI BERGAMO E DI BRESCIA E 150 ETICHETTE IN ASSAGGIO EURO 15,00



