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4 SERATE PRATICHE PER SCOPRIRE
IL VINO

Con il sommelier Luca Cornici

Imparerai a:

% Degustare il vino

Riconoscere profumi e
Sapori

% Abbinare cibo e vino

13-20-27 MAGGIO E 3 GIUGNO
ORARIO: 20.30-22.30
LUOGO: Palazzo Comunale in via Tadino 3/5

Ex sede della Polizia Locale di Martinengo

Costo: 150 € a persona

Ridotto residenti: 135 €

PARTENZA CORSO AL RAGGIUNGIMENTO DI 15 PARTECIPANTI

INFOPOINT PRO LOCO MARTINENGO APS

PER INFO E mail:info@martinengo.org
ISCRIZIONI whatsapp: 3311853737




PROGRAMMA

TEORIA E TECNICA DI DEGUSTAZIONE

Terminologia della degustazione

Analisi organolettica dei vini

Il concetto di terroir

La classificazione dei vitigni

Degustazione guidata di 4 vini

LA VINIFICAZIONE DEI VINI FERMI

e Classificazione dei vini

e Differenza di vinificazione tra i vini
bianchi, rossi e rosati

e Tecnica di vinificazione dei vini novelli

e Degustazione guidata di 4 vini

GLI SPUMANTI

Il metodo Classico

Il metodo Charmat
| vini frizzanti

Degustazione guidata di 4 vini

I VINI PASSITI E FORTIFICATI

e | vini passiti e fortificati

e |'abbinamento vino/cibo

e Sequenzialita dei vini da servire

e Temperatura di servizio

e Degustazione guidata di 4 vini

e Conclusione e consegna degli attestati di
partecipazione



