
Il laboratorio “Confetture & Formaggio” offrirà un’esperienza 
sensoriale approfondita, permettendo di confrontare tre tipi di 
confetture, prodotte dalle aziende agricole Ca’ de Marche e 
Cascina la Cà, in abbinamento a un formaggio selezionato dell’Az. 
Ag. Palamini. L’esperienza ci permetterà di esplorare l’armonia tra 
questi prodotti e mettere alla prova i sensi. 

Conduce il laboratorio Enrico Radicchi  di Slow Food.

A seguire, Terre del Vescovado offrirà un momento conviviale con 
un calice di vino e qualche assaggio salato di prodotti locali.

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
Il laboratorio è acquistabile su
www.terredelvescovado.it/esperienze 
oppure inquadrando il QR code

LUOGO
Az. Ag. Ca’ de Marche 
Via Fiobbio 67, 
Scanzorosciate (BG)

DURATA
2h circa

ORARIO DI RITROVO
19.20

QUOTA
20€ a persona

Confetture & Formaggio

www.terredelvescovado.it

PER INFORMAZIONI
infopoint@terredelvescovado.it
Messaggio WhatsApp 393.4349102

I Laboratori del Gusto di Slow Food in collaborazione con Terre del Vescovado

SLOW
TOUR 2026

MARTEDÌ 23 GIUGNO - ORE 19.30


